‘tspresso Uecaffeinato

qualita senza caffeina

Intensita colore

i Globale odari negativi Tessitura

'E Globale odori positivi Intensita olfattiva

Biochimici diversi Corpo
Speziato Acido
Tostato Amaro

Frutta secca ed essicata Rstringenza

Uegetale Fiori e frutta fresca

Questa miscela conserva il sapore intenso e profondo di un vero espresso italiano. Il Decaffeinato Parana, ad alta
digeribilita e con un contenuto ridotto di caffeina, @ composto da pregiata Arabica elaborata con uno dei migliori metodi
di decaffeinizzazione. Ne risulta una crema densa e nocciolata che produce aromi pieni e caramellati seguiti da sentori

di cioccolato e vaniglia.
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Note Aromatiche Aroma notes Caratteristiche Organolettiche Organoleptic Characteristics
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Fruttate Fruity TwWwWWW (ioccolatose Chocolate wWwWw W W Corpo Body
Caramello Caramel WWWWPWP Nocciolate Hazelnut Tervrew Acidita Acidity revreww Aroma Aroma revrevww
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Uanigliate Uanilla ~WWrWwWPrWP




